FINGERFOOD FUR
IHRE FEIER

Fiir Ihre personlichen Wiinsche steht Ihnen das Team
des Kulinarium Salzburg gerne zur Verfiigung!

Wir bieten |hnen fir jeden Anlass die passenden

kulinarischen Kdstlichkeiten. Dabei garantieren wir lhnen
beste Qualitat.

Fir die Zubereitung der Speisen nehmen wir uns Zeit und
achten auf regionale Lebensmittel und Lieferant:innen:
Unser Kaffee ist bio und fair trade, unsere Biere beziehen
wir von Stiegl, das Wasser kommt aus Gastein, die Milch-
produkte von SalzburgMilch, die Fleisch- und Wurstwaren
kaufen wir von der Metzgerei Renner in Maxglan und die
Eier stammen aus Schleedorf.

Wir freuen uns, Sie mit unseren Schmankerln und
Spezialitaten verwdhnen zu dirfen!

KULINARIUM

Das Diakoniewerk hat es sich zum Ziel gesetzt, Menschen
mit Behinderung zu fordern und zu unterstiitzen. Dabei
steht die Integration in der Wohn-, Arbeits- und Freizeit-
welt im Mittelpunkt.

Das Diakoniewerk schafft kontinuierlich neue Beglei-
tungs- und Arbeitsangebote, die den heutigen
Bedirfnissen von Menschen mit Behinderung
entsprechen.

Dass sich soziale Verantwortung, okologische
Nachhaltigkeit und Genuss nicht widersprechen, sondern
vielmehr lustvoll ineinander fligen kdnnen, wird in den

Gastronomiebetrieben des Diakoniewerks unter Beweis
gestellt.

Partner des Kulinarium Salzburg

= Sozialministeriumservice

SPARKASSES SalzburgMilch
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KOWALSKI café & bistro

In Salzburg, Kitzbihel, Linz und Gallneukirchen sind
inklusive Kaffeehausbetriebe unter der Marke
KOWALSKI café & bistro angeschlossen.

KOWALSKI café & bistro | panoramabar
Schumacherstrafle 14, 5020 Salzburg

T: +43 664 45 64 350
kowalski.panoramabar(@diakoniewerk.at

www.cafe-kowalski.at

Kulinarium Salzburg:
Ein Cateringservice an zwei Kiichenstandorten

Neue Mitte Lehen
Tulpenstrafle 1
5020 Salzburg

Quartier Riedenburg
Moosstrafle 1D
5020 Salzburg

Bestellungen bitte telefonisch oder per Mail:
T: +43 662 6385 58400
kulinarium.sbg(@diakoniewerk.at

www.kulinarium-catering.at

Rechtstrager:
Evangelisches Diakoniewerk Gallneukirchen
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Stand: Méarz 2025; Foto: Diakoniewerk
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Jourgeback
gemischt, gefllt mit

Preis pro Stiick € 3,60

- Schinken, Gervais und Gurkerl
- Lachs, Kapern und Zwiebel
- Mailander Salami, Paprika und Olive

- Rahmbrie und Gurke
- Kirbiskernaufstrich mit Topfen, Kernol \{WM\/

und Krautern

- Hummus und Kichererbsen, \{W
Sesam und Kreuzkimmel

Brotchen
Weif3- und Vollkornbaguette,
frisch vom Backer, mit

Preis pro Stiick € 3,10

- Schinken, gekochtem Ei und Gurkerl
- Salami, Kalamata-Olive und Kirschtomate

i

- Kirbiskernaufstrich und gerdsteten Kernen

- Prosciutto und getrockneter Tomate
- Wurstaufschnitt, pikant garniert

- Schnittkasevariation, Walnuss und
Frichtegarnitur

- Liptauer und Paprika
- Krautergervais und Garnitur

- Hummus und Sesam
- Frischkase, Gemiuse und Krautern \{a

Werme Gurichie

Warme Kostlichkeiten

- Cocktailschnitzerl ,Wiener Art” (Pute)

- Fleischlaibchen aus 100% Osterreichischem
Rind mit Zwiebelsenf

Warme Kostlichkeiten
- Quiche Lorraine mit Zwiebel und Speckstreifen
- Blatterteigtascherl mit Schinken und Kéase

- Blatterteigtascherl mit Lachs

- Saté-Spiefle mit Erdnuss-Sauce

- Hirselaibchen mit Gemiseragout

- Blatterteigtascherl mit Spinat und Schafkase
- Blatterteigtascherl mit Pilzen

- Quiche Florentine mit Blattspinat und Schafkase
- Spinat-Schafkase-Strudel

- Kirbisstrudel

- Bunter Gemisestrudel

- Samosas mit Sweet-Chili-Sauce \Nrﬂw
- Gemise-Muffins (glutenfrei)

ANFRAGEN BITTE AN
T: +43 662 6385 58400
kulinarium.sbgfd
diakoniewerk.at

Infos zu enthaltenen Allergenen:
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Preis pro Stiick € 3,80

Preis pro Stiick € 3,40

e

Jodade & Jnacfs

Preis pro Glas € 4,00  /'
- Tafelspitz-Salat mit oder ohne Kernal

- Griechischer Salat mit Feta, roter Zwiebel, Gurke,
Paprika und Olive \{M

Salate im Glas Preis pro Glas € 3,30
- Rustikaler Nudelsalat mit Schinken, Ei und
leichter Gemiisemayonnaise

- Karotten-Hafer-Ballchen auf Rahm-Gurkensalat \(M

- Couscous-Salat orientalisch
- Asiatischer Glasnudelsalat, leicht mariniert \(u}j’“m
mit Gemiisestreifen und Sesam

Salate im Glas

Tramezzini mit Preis pro Stiick € 3,20
- Thunfischaufstrich und Oliven
- Lachs, Gurke und Dill

- Pastrami und Bresaola

- Tomate, Mozarella und Basilikumpesto \{W

- Ei-Curry-Creme

Wraps (Tortillas) mit Preis pro Stiick € 3,30
- Hiihnerbrust und getrockneten Tomaten
- Raucherlachsmousse und Krautern

- Spinat und Feta \{W

- Gemiise und veganem Frischkase
- Asia-Style

- Hummus

- Couscous und Trockenfriichten

Siifle Kostlichkeiten
- Kuchen
- Schnitten
- Topfen- und Apfelstrudel
sowie andere Strudel der Saison
- Plunderteiggeback
- Schokoladenmousse im Glas

Alle Preise inkl. 10% MwsSt.
Stand Marz 2025, Anderungen vorbehalten.

Mindestbestellwert: € 200,00
Mindestabnahme 20 Stiick pro Sorte

Bestellung: Bitte planen Sie rechtzeitig und teilen Sie
uns lhre Bestellung ehestmdglich vor dem gewiinschten
Termin mit.

Geschirrservice: Auf Anfrage und gegen Gebihr leihen
wir lhnen auch Geschirr, Besteck oder Glaser.

Getranke: Alkoholfreie Getranke, Bier, Frizzante und
Wein nach Vereinbarung.

Lieferkosten: Lieferungen im Stadtgebiet Salzburg
kosten € 23,00. Eine Lieferung auflerhalb des Stadt-
gebiets ist auf Anfrage moglich. Unsere Mitarbeiter:innen
informieren Sie gerne dazu.

An Samstagen sowie Sonn- und
Feiertagen haben wir geschlossen.




